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Quase um terco dos vegetais mais consumidos pelos brasileiros apresentam residuos de
agrotoxicos em niveis inaceitaveis, de acordo com a Anvisa (Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria). Das amostras de alimentos analisadas pela agéncia, referentes ao ano de 2010, 28%
apresentaram ou limites acima do recomendavel ou substancias ndo aprovadas para o produto --um
agrotoxico recomendado para o cultivo de eucalipto usado numa lavoura de tomate, por exemplo.

Quase um terco dos vegetais mais consumidos pelos brasileiros apresentam residuos de
agrotoxicos em niveis inaceitaveis, de acordo com a Anvisa (Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria). Das amostras de alimentos analisadas pela agéncia, referentes ao ano de 2010, 28%
apresentaram ou limites acima do recomendavel ou substancias ndo aprovadas para o produto --um
agrotéxico recomendado para o cultivo de eucalipto usado numa lavoura de tomate, por exemplo. O
campedo de irregularidades é o pimentéo --92% das amostras analisadas foram consideradas
insatisfatorias no relatério do Para (Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos,
da Anvisa). Ha dois anos, esse indice era de 65%. Os outros dois alimentos mais problematicos sdo
0 morango e o0 pepino, com 63% e 57% de amostras com mais agrotéxicos do que o permitido,
respectivamente. Foram analisadas 2488 amostras em todos os Estados e no Distrito Federal,
exceto S&o Paulo, que n&o quis participar da avaliacdo. Segundo José Agenor Alvares da Silva,
diretor da Anvisa, o problema de residuos quimicos em alimentos pode estar relacionado ao custo
dos agrotdxicos. Os pequenos produtores, diz ele, acabam comprando produtos baratos, mas
inadequados para um determinado cultivo. Silva cita ainda a falta de orientagdo de agrénomos sobre
os produtos --agrotoxicos séo usados para aumentar a a produgéo dos agricultores. Produtos
banidos Dos cinquenta principios ativos mais usados em agrotéxicos no Brasil, 20 ja foram banidos
na Unido Europeia, segundo o diretor da Anvisa. O endossulfan, achado no pimentéo, ja néo é
usado nos EUA e China, por exemplo. Ele foi reavaliado pela Anvisa em 2010 e tera que ser banido
do pais até 2013. A presenca de quimica ndo permitida ocorre em 85% das amostras de pimentéao.
Para Luiz Carlos Ribeiro, gerente da Andef (associagdo das empresas que fabricam agrotoxicos),
isso se deve ao fato de os produtores de tomate, que normalmente também cultivam o pimentéo,
usarem 0 mesmo agrotoxico para as duas culturas. Para ele, o problema poderia ser amenizado se
a Anvisa aprovasse mais rapidamente 0s novos agrotoxicos lan¢cados no mercado. Hoje, diz Ribeiro,
esse processo leva cerca de trés anos. Cancer A ingestdo de comida com excesso de agrotoxicos
de forma prolongada pode causar cancer, problemas neurolégicos e malformacao fetal. Pesquisas
recentes mostram a relacao da exposicédo a essas substancias com doencas do sistema nervoso.
Em 2010, a Academia Americana de Pediatria fez uma pesquisa com 1.100 criancas e constatou
gue as 119 que apresentaram transtorno de déficit de atencédo tinham residuo de organofosforado
(molécula usada em agrotdxicos) na urina acima da média de outras criangas. Em 2010, foi usado 1
milh&o de toneladas de agrotéxicos em lavouras do pais. Ou seja, 5 kg por brasileiro. Esta noticia
foi publicada em 07/12/2011 do sitio UOL Noticias. Todas as informacdes nela contida sdo de
responsabilidade do autor.
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